
 
Bewegte Geschichte. Raffinierte Gerichte.   

 
 
 
 
Willkommen in der „Wälder Stube 1840“. 
Willkommen in unserem Gourmet-Restaurant!  
 
 
 
 
Seit Erna Metzler Ende der 1980er Jahre die Bregenzerwälder Gourmetküche 
mitbegründete, „steht das Schiff für höchste Ansprüche in der Küche“ (Gault 
Millau).  
 
Unser Küchenchef Bernd Reimer hat die "Wälder Stube 1840" bereits vor 
einigen Jahren unter die besten 100 Restaurants Österreichs gekocht. 
Gemeinsam mit seinem motivierten Team veredelt er Top-Lebensmittel in 
bester Qualität mit Leidenschaft und Perfektion zu einzigartigen Kreationen. 
 
Teilen macht Freude! Im Sinne des sharing-Gedankens servieren wir die 
einzelnen Gänge und Köstlichkeiten in verschiedenen Akten. So kommen Sie 
in den Genuss einer großen Vielfalt an Aromen, Texturen und spannenden 
Geschmäckern! 
 
"Meine Küche ist klassisch-traditionell, auch wenn meine Leidenschaft den 
internationalen Kochtechniken gilt. Mit dem neuen Konzept für die Wälder 
Stube 1840 möchte ich Feinschmecker: innen einladen, den Genusshorizont 
ein wenig auszuweiten. Mit der Vielfalt an Kreationen und Zubereitungsarten 
auf dem Tisch dürfen wir auch eine große Bandbreite unseres Könnens 
zeigen." 
 
 
Genießen Sie entspannte, gesellige und kulinarisch eindrückliche Stunden!  
Schön, dass wir Sie heute verwöhnen dürfen. 
 
 
 
Ihre Familie Metzler & die gesamte Schiffs:crew 
 
 



 
Hors-d‘œuvre 

 
Räucherstör | Kaviar | Banane 

 
 

Ei | Blumenkohl | Basilikum Sabayon | Trüffel 
 
 

Perlhuhn | Kraut | Savora Senf 
 
 

Soupe 
 

Kalbszunge | Carabinero 
 
 

Entre chaude 
 

Pulpo | Rof Emulsion | Sobrasada 
 
 

Tiroler Alpengarnelen | Bao Bun | Kimchi 
 
 

Sorbet 
 

Sauvignon Blanc | Traube | Rosine 
 
 

Plat principal 
 
 

Black Cod | Morchel | Stilmus  
 

oder 
 

Emser Wagyu | Macaire | Gribiche | Grüner Spargel 
 
 

Dessert 
 
 

Karamellisierte “Opalis“ | Olive | Shiso 
 

oder 
 

Trappe d’Echourgnac | Zuckerrübe | Walnuss 
(in Walnusslikör gereift) 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Menü        EUR 135,00 
 
 
 
Kleine Weinbegleitung (3 Gläser)  EUR   25,00 
Mittlere Weinbegleitung (4 Gläser)  EUR   35,00 
Große Weinbegleitung (5 Gläser)  EUR   45,00 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
Unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter informieren Sie  
gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 
 

 


