Menu

Chefs choice

Geraucherter Stor
Brombeere | Cashew | Fenchel

Chicorée
Petersilie | Hihnerhaut | Kondensmilch
Cranberrys

Jakobsmuschel
Blffel Burrata | Griner Spargel | Senf | Kerbel

% % %

Kalte Essenz vom Atlantik Hummer
Tomate | Maracuja

% % %

Tagliatelle
Fermentierter Kohlrabi | Walnussél
Belper Knolle | Pfifferlinge

% % %

Stangensellerie | Johannisbeere
griechischer Joghurt

% % %

Filet vom Black Angus
Karotte | Pavé | Truffel

% % %

Valrhona Caraibe 66%
Szechuan Pfeffer | Popcorn | Rum

* %%

Kase aus dem Humidor

1565,00€



Aus dem Ment
Bewegte Geschichte.
Raffinierte Gerichte. Vorspeisen Trio

Geraucherter Stor

Willkommen in der ,Wélder Stube 1840°. Brombeere | Cashew | Fenchel

Willkommen in unserem Gourmet- Restaurant!

Chicorée
Petersilie |[HOhnerhaut | Kondensmilch
Cranberrys
. . Jakobsmuschel
Seit Erna Metzler Ende der 1980§r Jahre die Bliffel Burrata | griiner Sparge! | Senf | Kerbel
Bregenzerwalder Gourmetkliche mitbegrindete, 33006
,Steht das Schiff fur hdchste Ansprlche in der

KUche" (Gault Millau).

Suppe & Zwischendurch

Kalte Essenz vom Atlantik Hummer
In der ,Walder Stube 1840 bringen Tomate | Maracuja | Sherry 1600¢

KUchenchef Bernd Reimer, Sous Chef .
Tagliatelle
Zutaten mit feinem Handwerk und Belper Knolle | Pfifferlinge 1700¢
kreativer Kliche zusammen. Inspiriert

vom Bregenzerwald, verwurzelt in der Sorbet vom Stangensellerie
Region und verfeinert mit Innovation, Johannisbeere | griechischer Joghurt  gooe
Leidenschaft und Ehrlichkeit.

Hauptspeisen

Filet vom Black Angus
Karotte | Pavé | Triffel ss00¢

\;\/ einbegleitung Fisch des Tages 4900¢
Kleine Weinbegleitung (3Glaser)  EUR 32,00 Tagliatelle
Mittlere Weinbegleitung (4 Glaser) EUR 46,00 Fermentierter Kohlrabi | Walnuss Ol

GroBe Weinbegleitung (5 Glaser) EUR 54,00 Belper Knolle | Pfifferlinge 24,00¢

DAS SCHIFF Dessert

F— Valrhona Caraibe 66%
Szechuan Pfeffer | Popcorn | Rum 22,00¢

: % Kése aus dem Humidor 22,00e
LGniess\ MICHELIN ROE%T.K

Frankreich | Schweiz | Bregenzerwald zur individual Zusammenstellung

Ihre Auswabhl versteht sich inklusive Gedeck
Unser Team informiert Sie gerne Uber allergene Zutaten
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